Rosato Toscano

)
©
:

¥

MASTRI VINAI DAL 1926

CeLI

MASTRI VINAI DAL 1926

Rosato Toscano

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

AREADIPRODUZIONE
Territorio della regione Toscana.

VITIGNI
- Sangiovese, Canaiolo nero, Trebbiano bianco e Malvasia del Chianti

NOTE DEGUSTATIVE

- Vista: rosa cerasuolo luminoso.

- (lfatto: fine e abbastanza complesso con profumifloreali e fruttati fra
i qualisiriconoscono frutti di bosco, melograno e rose bianche.

- Gusto: fresco e abbastanza morbido, di media persistenza.

DATITECNICI
- Gradazione alcolica: 12,5%
- Acidita totale minima: 4,5- 5,6

TEMPERATURA DISERVIZIO
Servirea12/14°

ABBINAMENTI
Ottimo con antipasti di salumi, piatti a base di verdure o pesce, carni
bianche.
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